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Il colore é giallo paglierino scarico, il profumo v egetale e fresco. Il suo sapore
e minerale e ricorda i vini delicati del Nord Europ  a, con un finale d’agrume.
La bassa gradazione alcolica lo rende un vino unico

Uva: Paolina. Era coltivata nei dintorni di Pergine, lungo le spo  nde del
lago di Canzolino e nella Valle del Sarca, vicino D ro.
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fesceles . Di colore giallo paglierino intenso il vino present  a dei profumi leggermente
aromatici, al gusto si contraddistingue per una gra nde freschezza ed una
leggera nota pepata, data dalla Peverella

. Uva: Nosiola, Peverella . La Peverella scomparse con il flagello della
% fillossera. A fine ‘800 la produzione annua era di  ca. 6.000 hl.
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Dal colore rosso chiaro ha una profumazione di mela appena raccolta con un
sentore di selvatico tipico. In bocca é delicatamen te morbido, con note di
frutta acerba e leggermente tannico.

Uva: Rossara. Sino a pochi decenni fa era coltivata intensamente  nella
M| Piana Rotaliana. Oggi esistono solo pochi piccoli a ppezzamenti sopravissuti
W alla sostituzione varietale.
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Vino rosso rubino, dal profumo vinoso con sentori f ruttati € con un gusto
abbastanza equilibrato e dalla spiccata acidita
e
j Uva: Pavana . A fine ‘800 la produzione annua era di circa 80.000 hl.
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Colore rosso rubino intenso, profumo fruttato e gra devole, sapore secco e

Uva: San Lorenzo.  Arrivo in Trentino dalla vicina Austria nella prima
meta dell'800. Si caratterizza per la maturazione p  recocissima, ad
altitudini modeste si vendemmia entro agosto.
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Si caratterizza per un colore rosso rubino scarico; il profumo é fruttato e
persistente accompagnato da un gusto secco, morbido con delicate note di
frutti di sottobosco.

Uve: percentuali non
quantificabili di Negrara,
Franconia, Pavana, Rossara,
San Lorenzo.
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MO Riconoscibile per la netta sensazione selvatica e p er quella fruttata di prugna
iy € marasca, e un vino che trova notevole complessita nell'invecchiamento.

Uve: Casetta . Deriva dalla Vvitis vinifera silvestri e puo essere

considerato autoctono.
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Si presenta di colore rosso violaceo, con note flor eali di ottima struttura e
freschezza.
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Uve: Lambrusco a Foglia Frastagliata. Vitigno autoctono .
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L'appassimento dona a questo vino particolari quali  ta di fruttato e
morbidezza nel pieno rispetto delle caratteristiche  varietali.
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Vino dal colore rosso rubino intenso; notevoli i pr  ofumi fruttati e
piacevolissima la beva. La vinificazione avviene se guendo un metodo che era
utilizzato, sino agli anni 50 del secolo scorso, da lla famiglia Fedrizzi. La
fermentazione generata su lieviti indigeni avviene  in vasche di cemento, la
macerazione sulle bucce non supera i 5 giorni. Dopo un travaso, affina per 5-6
mesi e verso la fine di aprile, inizi di maggio il  vino & imbottigliato.

L

Uve: Teroldigo. A fine ‘800 la produzione annua era di circa 85.000 hl.

Uve: Marzemino . A fine ‘800 la produzione annua era di circa 33.000 hl.
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Questo simbolo segnala gli Spumanti che appartengon o al
progetto Bollicine da Uve Italiane, nato per valori zzare gli
spumanti prodotti con uve tradizionali italiane, la cui
presenza e coltivazione sia documentata nella stori a dei

territori d’origine.
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Di colore rosso rubino scarico, si caratterizza per chiare note
vegetali e floreali, con richiami a piccoli frutti e agrumi dolci.
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Si presenta di colore giallo paglierino; ha un prof umo fresco e
fruttato accanto ad un gusto rotondo.
'9(34..(4B 9 ;9C ( 2

# 2 -#
Di colore giallo paglierino scarico tendente al ver dolino, limpido
con un notevole perlage. Profumo intenso e persiste nte, fruttato
ricorda la mela golden matura ed i fiori d'acacia.  In bocca é
abboccato e fresco, piacevolmente snello e leggero di alcool, di
grande morbidezza e di stabilissimo equilibrio, con  buona
persistenza e finale fruttato.
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Questo simbolo Vi segnala i vini, presenti in lista , che appartengono al progetto
"Vini Estremi”, ovvero vini eroici, prodotti in zon e spesso sconosciute,
geograficamente impervie, talvolta impossibili e co Itivati in minuscoli fazzoletti
di terra strappati alla montagna, alle rocce, al ma re.
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“Le vigne dei Pinetani formano una cintura terrazzatad a Nogaré a Pissol e si spingono

al di la della Sila, in quel di Civezzano...."
(DANIELA IORIATTI e MARIANO MAINES, ricerca contenuta in Le Vigne dei Pinetani, 2002)

Di colore giallo paglierino, brillante, con profumi  delicatamente aromatici, con
note di miele, cera d’api, salvia e pietra focaia. Ha sapore deciso, complesso,
armonico.
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Ottenuto da uve trentine tradizionali: Vanderbara, Veltliner Rosso, Nosiola, Vernaza ed
altri
Vino dal profumo e dal sapore fresco, con note di f rutta tropicale e agrumi
maturi.
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Vino prodotto da vigneti coltivati sulla collina di Trento.
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“Perlato” & ottenuto dalle migliori uve di Rulander  del vigneto “Vignali” altamente vocato
per questo vitigno, situato sulla collina dove si e rge Castel Beseno. E un vino complesso
dal gusto pieno, fruttato ed armonico.
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Vino ottenuto da uve Chardonnay, Pinot Bianco, Sauv ignon, Riesling. Si
caratterizza per I'intenso profumo di frutta tropic  ale e per il pieno sapore
aromatico di albicocca secca e salvia sclarea.
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Vino fine, delicatamente fruttato con sentori di ce dro, scorza di limone,
pietra focaia con sottofondo di fieno di montagna, il sapore é fresco,
secco, acidulo, minerale e leggermente frizzante. L e vigne si trovano a

1200m. di altitudine, sulla sinistra orografica del  la Dora Baltea.
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La coltivazione e la vinificazione avviene nel mass imo rispetto delle uve.
Ottenuto dalla vinificazione con fermentazione sull e bucce dei vitigni Tocali,
Malvasia, Chardonnay in tini tronco-conici di rover e per 30gg. senza controllo
della temperature, senza lieviti selezionati, enzim i e chiarifiche. Affinato in botti
di rovere da 20 e 30 hl per 1 anno e in tini tronco -conici di rovere da 20 e 30 hl
per 11 mesi. Imbottigliata con luna calante.
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Dalla grande complessita olfattiva, fresco e piacev ole con sentori di mela, pesca
bianca ed erba tagliata. Al palato risulta elegante , equilibrato e pulito.
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Dal colore rosso rubino intenso; profumo delicato, caratterizzato dalle note di
frutta rossa e di viola mammola, tipicamente di Mar  zemino.
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Tipicamente delicato, gradevole con il suo caratter istico floreale; al gusto si
conferma sapido, pieno.
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Intenso con profumo marcatamente fruttato di lampon e, ciliegia e mora.
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Di colore rosso rubino scuro impenetrabile con sfum ature di viola che riflettono

dal calice. Trama olfattiva fitta e variegata di mi rtilli, more e ribes su echi
floreali e minerali.
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Profumo marcatamente fruttato di lampone, ciliegia e mora. In bocca

prevalgono le tipiche caratteristiche varietali sor rette da un importante
affinamento in rovere.

) (49( ## # - /0
Y ( 49( 2 - /0
249( # 6 # - /0
249( 9 6 'E- /0
.649 4 3 <#): ( # 6 # - /0
3 4( 9y 3 -6 /0
.239)9(33( # - /0

Ottenuto da uve Cabernet e Merlot, ha un profumo di  frutta matura con note
speziate di legno.
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Di colore rosso rubino con profumi di frutti di bos  co e erbe selvatiche.
Particolarmente complesso grazie alle forti variazi oni termiche presenti nella
zona.
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Dal colore rosso granato intenso, con lievi rifless i aranciati, ha un profumo di
frutta matura e vaniglia, che dopo i primi anni di
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bottiglia evolvono in

sfumature di cuoio e tabacco, ancora permeati da pi ccoli frutti. In bocca é caldo,

pieno, avvolgente, con una buona tannicita.
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Vigna che si trova sul versante retico, in localita  Sottcastel, dove
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ancora oggi sorge la Torre che domina I'intera vall ata. Un lembo di
terra in cui sopravvivono antichi vitigni valtellin esi, tra cui la Pignola
e la Rossola, oltre al pit famoso Nebbiolo; testimo nianza di una
coltura antica che adottava anche la tecnica — ora abbandonata, ma
qui ancora visibile — di interramento del tralcio p  er originare nuove

Viti.
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Vino rosso rubino con riflessi viola; al naso risul
con sentori di mora, prugna, ciliegia, frutta sotto
sapido, morbido ed equilibrato, molto persistente,
con un buon equilibrio acido.
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ta fruttato (frutta in composta),
spirito; al palato ¢ fresco,
fine, armonico ed abboccato
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Vino rosso rubino con riflessi violacei, profumo di  fragola e ciliegia, al
sapore si avvertono i frutti rossi di sottobosco ch e lasciano spazio a

note minerali.
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| vigneti hanno un’eta di oltre 40-50 anni alle pen dici del’'Etna con pendenze
medie del 50% privi di terrazzamenti e su piede fra nco. La vinificazione avviene
senza l'uso di lieviti selezionati, controllo delle  temperature, enzimi, filtrazioni e

con travasi che seguono le fasi lunari.
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Vino ottenuto dall’'omonimo vitigno su piede franco.
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“I terreni sabbiosi prossimi al paese sono adattiss imi alle viti,
ini..."”.

eppero i filari non solo vedonsi rigogliosi di pamp
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Le particolarita del vigneto e del suolo che lo ospi ta, caratterizzano questo vino con una

dolcezza delicata, speziata con una nota di tabacco . Dalla buona struttura, risulta
complesso e accompagnato da una piacevole acidita.
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Chaude Ecuelle letteralmente “ciotola calda” deve i | suo nome alla tradizione operaia di
riscaldarsi i pasti in ciotole di terracotta ai lat i della vigna. Il raggiungimento della
massima qualita per la famiglia Vilain & di primari a importanza, per questo nel rispetto
dell'ambiente e con l'uso di tecniche tradizionali  in vigna e in cantina producono vini che
riflettono completamente il terroir di Chablis.
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Vino ottenuto dal vitigno Gamay, celebre uva rossa con cui si producono i vini di
Beaujolais.
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Vino rosso rubino con riflessi violacei, si percepi scono note piacevoli di frutta rossa e

floreali. Una leggera sensazione del passaggio in | egno apre allo speziato. Il finale
balsamico ricorda I'erba di montagna e la menta.
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Gli aromi principali sono di frutta rossa, uva secc  a, caffé, cioccolato, cuoio, tartufi,
vaniglia e violetta.
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Vino robusto, alcolico da uno spiccato sapore erbac eo.
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Giallo paglierino ambrato, il vino presenta dei pro  fumi intensi ed ampi, di frutta
matura e confettura. Il gusto é particolarmente dol ce con un'equilibrata gamma di
sensazioni che si concludono con una nota vellutata di lunga persistenza. Considerato

nella tradizione popolare il classico ricostituente e corroborante.
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